Onumnuaaa-2026. UcnaHckum s3bIK, 7-8 Knacc

MToroBble 3agaHusl, oTBETLI U npaBuia oueHnBaHUA

3apaHue Ne 1
®dopmynupoBKa
MpocnywanTe TEKCT U OTBETLTE: NPABAMBO NN AaHHOE YTBepXaeHue unm rnoxHo (verdadero o falso).

Maria es la chica de la izquierda con el pelo liso.

A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHNBaHNA

OT1BEeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYUCNATCA NpY TOYHOM coBnageHun oTeeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 2
PopmynmpoBka
MpocnylwanTte TeKCT U OTBETbLTE: NPABAMBO MM AaHHOE YTBepXAeHNe nnmn noxHo (verdadero o falso).

La chica y Maria se conocieron en una fiesta de cumpleafios.

A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTtBeThI

A

OueHuBaHue

OawH n3 BapmaHTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl u3 Tabnmupl HAYMCNAKTCA NPY TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. MTor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Mycton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 3
dopmynupoBka
MpocnywanTe TEKCT U OTBETbTE: NPABAMBO NN AaHHOE YTBEpXAeHue unm noxHo (verdadero o falso).

Idoia tiene el pelo largo y rizado.



A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtoB. Liennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 4
dopmynupoBKa
MpocnylwanTte TeKCT U OTBETbLTE: NPABAMBO 1M AaHHOE YTBepXAeHne nnmn noxHo (verdadero o falso).

La chica conoce a Idoia desde que las dos llegaron a la ciudad.

A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThI

A

OueHuBaHune

OawH u3 BapmanTtoB. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HaUMCNSATCA NP TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBETHl — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH gunanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 5
PopmynunpoBka
MpocnywanTte TEKCT U OTBETbTE: NPABAMBO N JaHHOE yTBepXaeHne nnm noxHo (verdadero o falso).

Orla es la Unica extranjera del grupo.

A — A. Verdadero
B — B. Falso
OT1BeThbI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).



I'IpaBMna oueHuBaHuA

OTBeTHI Bannsbl
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMCNATCA NpKY TOYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — O 6annos..

3apaHue Ne 6
dopmynupoBKa
MpocnywanTe TEKCT U OTBETLTE: NPABAMBO NN AaHHOE YyTBEpXAeHMe unm noxHo (verdadero o falso).

La chica conoce a Orla desde hace mas de un afio.

A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHNA

OT1BEeTHI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTol — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.

3apaHune Ne 7
PopmynmpoBka
MpocnylwanTte TEKCT U OTBETbTE: NPABAMBO 1M AaHHOE YTBepXAeHNe nnmn noxHo (verdadero o falso).

Rosana vive con Idoia y Maria.

A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThHI Bannbl
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTtanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ntor
orpaHuyeH gnanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycton oteBeT — 0 6annos.




3apaHue Ne 8
®dopmynupoBKa
MpocnywanTe TEKCT U BbibepuTe NpaBuUsbHbIN BapuaHT oTeeTa (a, b unm c).

¢,Como es el pelo de Maria?

A — A. Liso y rubio

B — B. Oscuro y rizado

C — C. Corto y pelirrojo

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeTHI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYUCNATCA NpY TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(o.). MNMycton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 9
PopmynmpoBka
MpocnywanTte TeKCT 1 BblibepuTe NpaBuibHbLIN BapnaHT oTBeTa (a, b nnm c).

La chica conoci6 a Rosana

A — A. en la universidad y le gusté desde el principio.
B — B. y no le cay6 bien.

C — C. en la fiesta de cumpleafios.

OTBeThI

A

OueHuBaHue

OawH u3 BapmaHTtoB. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(oB).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbl
A 1.0

Bannbl u3 Tabnmupl HAYMCNAKTCA NPYM TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. MTor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 10
dopmynupoBka
MpocnywanTe TEKCT 1 BbibepuTe NpaBubHbIN BapnaHT oTeeTa (a, b unu c).

¢, Qué caracteristica destaca la chica de Idoia?



A — A. Es muy timida

B — B. Es muy seria

C — C. Es muy graciosa y siempre se rie

OTBeThI

C

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
C 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHunyeH guanasoHom oT 0 go 1 6ann(os). MNMycton otBeT — 0 6annos.

3apaHune Ne 11
dPopmynupoBka
MpocnywanTte TekcT u BbibepuTe NpaBuibHbLIN BapnaHT oTeeTa (a, b nnm c).

¢,Desde cuando conoce la chica a Orla?

A — A. Desde hace dos o tres meses

B — B. Desde hace tres afios

C — C. Desde que eran nifias

OTBeThI

A

OueHuBaHune

OawH n3 BapmanTtoB. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HaUMCNSAITCA NP TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBETHl — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH gunanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 12
PopmynunpoBka
MpocnywanTe TEKCT 1 BbibepuTe NpaBuibHbIN BapuaHT oTeeTa (a, b unu c).

¢, Doénde se ha mudado Orla recientemente?

A — A. Ala casa de la chica

B — B. A un piso sola

C — C. Ala casa de Idoia y Maria
OT1BeThbI

C



OueHunBaHue
OpavH 13 BapuaHTtos. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBeTHI Bannsbl
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcNATCA NpyY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH gnanasoHom ot 0 go 1 6ann(os.). MNMycton otBeT — 0 H6annos.

3apaHue Ne 13
dopmynupoBKa
MpocnylwanTte TeKCT 1 BbibepuTe NpaBunbHbIA BapuaHT oTBeTa (a, b unu c).

¢ Qué relacion tiene Rosana con Idoia y Maria?

A — A. Es su prima

B — B. Es su vecina

C — C. Es su compariera de piso

OTBeTHI

C

OueHuBaHune

OauH n3 BapmaHTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBeThbI Bannbi
C 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYNCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 14
PopmynumpoBka
MpocnywanTe TekcT 1 BbibepuTe NpaBuibHLINM BapuaHT oTeeTa (a, b unu c).

¢,Doénde conociod la chica a Rosana?

A — A. En la misma universidad

B — B. En el gimnasio

C — C. En una cafeteria

OT1BeThbI

A

OueHuBaHue

OpavH n3 BapuanTos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThI Bannbl
A 1.0




Bannbl n3 Tabnuubl HauMCNATCA NpY TOYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — O 6annos..

3apaHue Ne 15
®dopmynupoBKa
MpocnywanTe TEKCT U BbibepuTe NpaBUsbHbIN BapuaHT oTeeTa (a, b unm c).

¢, Qué adjetivos usa la chica para describir a Rosana?

A — A. Es divertida y extrovertida

B — B. Es directa y célida

C — C. Es dulce y preocupada

OTBeThI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHNBaHNA

OT1BEeTHI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 13 Tabnuupbl HAYMCNATCA NpY TOYHOM coBnadeHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(o.). MNMycton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 16
PopmynmpoBKa

BbiGepuTe BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBepaeHue. OTMeTbTe BbIOpPaHHbIA BapuaHT
oTBeTa.

¢, Qué civilizacién antigua es conocida por construir la ciudad de Machu Picchu en Pera?
A — A. Los Aztecas

B — B. Los Mayas

C —C. Los Incas

OTBeThI

C

OueHuBaHue

OawH n3 BapmaHTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThHI Bannbl
C 1.0

Bannbl u3 Tabnmupl HAYMCNAKTCA NPYM TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. MTor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 17
dPopmynupoBka

BbiGepuTe BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOe yTBepxaeHne. OTMeTbTe BblOpaHHbI BapuaHT
oTBeTA.

¢, Qué pais hispanohablante es el mas grande de América Latina en términos de extension territorial?



A — A. México

B — B. Argentina

C — C. Chile

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuanTtos. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(oB).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHunyeH guanasoHom oT 0 go 1 6ann(os). MNMycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 18
dPopmynupoBka

BbiGepuTte BapmnaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBepxaeHue. OTMeTbTe BblIOpaHHbIA BapuaHT
oTBeTa.

¢, Qué pais de Sudamérica tiene dos capitales: La Paz y Sucre?

A — A. Chile

B — B. Bolivia
C — C. Ecuador
OTBeThbI

B

OueHuBaHue

OawH n3 BapmanTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHMBaHUA

OTBEThHI Bannbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gunanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 19
PopmynunpoBka

BbiGepuTe BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET laHHOe yTBepxaeHue. OTMeTbTe BbiOpaHHbIN BapuaHT
oTBeTA.

¢,Dénde se encuentra el pico mas alto de Espafia, el Teide?
A — A. Los Pirineos

B — B. La Sierra Nevada

C — C. Las Islas Canarias

OT1BeThbI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).



I'IpaBMna oueHuBaHuA

OTBeTHI Bannsbl
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HaucNATCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — O 6annos..

3apaHue Ne 20
dopmynupoBKa

Bbl66pMTe BapmnaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AAaHHOE yTBEepXAEeHUE. OTmeTbTE Bbl6paHHbII7I BapuaHT
oTBeTa.

Los tacos, las enchiladas y el mole son platos tipicos de la gastronomia de:

A — A. México

B — B. Colombia
C —C. Peru
OTBeThI

A

OueHuBaHune

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHNA

OT1BEeTHI Bannsbl
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYUCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oTeeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 21
PopmynmpoBka

BbiGepuTe BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOe yTBepxaeHne. OTMeTbTe BbiOpaHHbIA BapuaHT
oTBeTa.

¢, Como se llama el famoso baile declarado Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad, originario de
Andalucia, que combina cante, toque y baile?

A — A. La Salsa

B — B. El Tango

C — C. El Flamenco

OTBeThI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThHI Bannbl
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcNaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ntor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 22
®dopmynupoBKa

Bbl66pMTe BapnaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBEepXaOeHne. OtmeTbTE Bbl6paHHbIIZ BapunaHT
oTBeTa.

El Amazonas, el rio mas caudaloso del mundo, atraviesa varios paises. ¢ Cuél de estos NO atraviesa?
A —A. Peru

B — B. Argentina

C — C. Colombia

OTBeThI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnmubl HAYNCAATCA NPy TOYHOM coBnageHnn oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(o.). MNMycton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 23
PopmynmpoBka

BbiGepute BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBepaeHue. OTMeTbTe BbiOPaHHbI BapuaHT
oTBeTa.

¢, Qué pais latinoamericano fue el primero en independizarse de Espafia?
A — A. México

B — B. Colombia

C — C. Argentina

OTBeThI

C

OueHuBaHune

OawH n3 BapmaHTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
C 1.0

Bannbl u3 Tabnmupl HAYMCNAKTCA NPYM TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. MTor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 24
dopmynupoBka

BbiGepuTe BapuaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBepaeHue. OTMeTbTe BblOpaHHbIA BapuaHT
oTBeTa.

Las famosas "Fallas" son una festividad que se celebra en:
A — A. Valencia
B — B. Madrid

C — C. Barcelona



OTBeThI

A

OueHuBaHue

OpavH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(oB).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcNATCA NpyU ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(o.). MNMycTon otBeT — 0 H6annos.

3apaHue Ne 25
dPopmynupoBka

Bbl66pMTe BapnaHT, KOTOPOMY COOTBETCTBYET AaHHOE yTBepXaeHne. OtmeTbTE Bbl6paHHbII7I BapuaHT
oTBeTa.

El Castillo de San Felipe de Barajas es una imponente fortaleza historica declarada Patrimonio de la
Humanidad por la UNESCO esta ubicada en:

A — A. Cartagena de Indias, Colombia

B — B. La Habana, Cuba

C — C. San Juan, Puerto Rico

OTBeTHI

A

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThHI Bannbl
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYNCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 26
PopmynunpoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTe NOAXOAALLMM MO CMbICY CIIOBOM, BblOpaB ero n3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BriGepuTe BapuaHT ansi nponycka 26.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafa procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVI 'y que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozérabe caspé (que significa 'residuo’ o 'fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A—A.es

B — B. tiene

C—C.esta

OTBeThLI

C

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
C 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oTeeTa. OcTtanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 27
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTte BapmaHT onsa nponycka 27.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacié el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento"), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezcld con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. conocian

B — B. conocia

C — C. conaocieron

OTtBeThI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcNaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. ATor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 28
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT onsa nponycka 28.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. fueron

B — B. eran

C — C. habian sido

OTBeTHI

B

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYNCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). NMycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 29
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BriGepuTe BapuaHT ansi nponycka 29.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacio el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezcld con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A — A. antes del

B — B. antes el

C —C. antes de

OTBeThLI

A

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuanTtoB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3apnaHue Ne 30
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
Bbibepute BapmaHT ansa nponycka 30.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y cdmo nacié el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A —A.sea

B — B. ser

C—C.es

OTtBeThI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThI Bannbi
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 31
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICIY CITOBOM, BbiOpaB €ro u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT gnsa nponycka 31.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espariola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspé (que significa 'residuo’ o 'fragmento'), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A—A.de

B — B. por

C—C.con

OTBeTHI

B

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NpY TOYHOM coBrnageHun oteeta. OctanbHble oTBeTol — 0 6annos. tor
orpaHnyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Nycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 32
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BriGepuTe BapuaHT gnsi nponycka 32.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
que (40) en el campo en verano y luego los mezcl6 con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A — A. por

B —B. con

C—C.de

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH gnanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTon otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 33
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT onsa nponycka 33.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVI y que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacié el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. afavor de

B — B. en contra

C —C. gracias a

OTtBeThI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apgaHue Ne 34
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT gnsa nponycka 34.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espariola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacio el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. habia llegado

B — B. llegaron

C —C. han llegado

OTBeTHI

B

OueHuBaHue

OauH n3 BapmanTtoB. Liennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYNCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHnyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Nycton otBeT — 0 6annos.

3apgaHue Ne 35
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BriGepuTe BapuaHT ansi nponycka 35.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cdmo naci6 es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezcld con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A — A. incorporaron

B — B. incorporaban

C — C. habian incorporado

OTBeThLI

A

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHuBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3apnaHue Ne 36
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
Bbibepute BapmaHT onsa nponycka 36.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacio6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. cuando

B — B. en cuanto

C — C. cuando

OTtBeThI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThI Bannbi
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 37
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICIY CITOBOM, BbiOpaB €ro u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT gnsa nponycka 37.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espariola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspé (que significa 'residuo’ o 'fragmento'), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A—A.de

B—B.en

C—C.con

OTBeTHI

A

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NpY TOYHOM coBrnageHun oteeta. OctanbHble oTBeTol — 0 6annos. tor
orpaHnyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Nycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 38
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BriGepuTe BapuaHT ansi nponycka 38.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
que (40) en el campo en verano y luego los mezcl6 con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A — A. compongan

B — B. componen

C — C. compondran

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Bannos. UTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3apnaHue Ne 39
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT onsa nponycka 39.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacié el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. se ocurrié

B — B. le ocurrié

C —C. se le ocurrié

OTtBeThI

C

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 40
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTe BapmaHT gnsa nponycka 40.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espariola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A — A. se recolectaban

B — B. recolectaban

C — C. recolect6

OTBeTHI

A

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYNCNATCA NpY TOYHOM coBrageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHnyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Nycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 41
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BiGepuTe BapuaHT ansi nponycka 41.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacio6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezcld con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A — A. dar

B — B. darles

C — C. darselas

OTBeThLI

B

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTton otBeT — 0 Gannos.

3anaHue Ne 42
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
BbibepuTte BapmaHT onsa nponycka 42.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacio6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A—A.es

B — B. hay

C—C.esta

OTtBeThI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 43
®dopmynupoBKa

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICY CITOBOM, BbiGpaB ero 13 npeanoXeHHbIX BapuaHTOB.
BbibepuTe BapmaHT gnsa nponycka 43.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espariola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o 'fragmento'), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusién a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A —A. cadala

B — B. cadas

C — C. cada

OTBeTHI

C

OueHuBaHue

OauH n3 BapmaHTtoB. Llenvkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
C 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NPy TOYHOM coBrageHun oteeta. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHnyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). Nycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 44
PopmynunpoBka

3anonHuTe Nponyck B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiGpaB ero u3 npeanoXeHHbIX BapuaHToB.
BiGepuTe BapuaHT ansi nponycka 44.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVIy que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como naci6 el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozarabe caspa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Gnica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre cémo nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
que (40) en el campo en verano y luego los mezcl6 con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacion del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.



A—A.e

B—B.y

C—C.o

OTBeThLI

A

OueHuBaHune

OpauH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
A 1.0

Bannbl 3 Tabnuubl HAYMCNAKTCA NPU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTanbHble oTBeTbl — 0 Gannos. NTor
orpaHuyeH gnanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycTon otBeT — 0 Gannos.

3apaHue Ne 45
dPopmynupoBka

3anonHuTe NponycKk B TEKCTE NOAXOAALLMM MO CMbICAY CIOBOM, BbiOpaB ero u3 npeanoxeHHbIX BapuaHToB.
Bbibepute BapmaHT onsa nponycka 45.

Un poco de historia

Nuestra alimentacion (26) llena hoy de muchos productos que antes del descubrimiento de América no se
(27) en Europa. Ingredientes como la patata, el tomate, el pimiento, el cacao, el maiz o el aguacate (28)
totalmente desconocidos en nuestro continente (29) siglo XV.

El gazpacho (30) quizas uno de los platos espafioles mas conocidos (31) los extranjeros, junto (32) la
paella. La existencia de esta sopa fria es posible (33) los productos que (34) a Espafia procedentes del
Nuevo Mundo a partir del siglo XVI y que se (35) a la cocina espafiola.

Quienes se han preocupado de investigar (36) y como nacié el gazpacho no se ponen (37) acuerdo.
Parece que su nombre deriva de la palabra mozéarabe caspéa (que significa 'residuo’ o ‘fragmento’), por
alusion a los trozos de pan y de verdura que (38) este plato. La Unica conclusion a la que han llegado los
investigadores sobre como nacié es que, probablemente, a alguien (39) mezclar los diferentes productos
gue (40) en el campo en verano y luego los mezclé con aceite de oliva, sal y vinagre para (41) mas sabor.

La preparacién del gazpacho (42) diferente en (43) ciudad, (44) incluso en cada familia. A veces depende
(45) las verduras que cada uno tiene en ese momento y de las preferencias concretas.

A—A. -

B —B. de

C—C.con

OTtBeThI

B

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcnaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ator
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 46
®dopmynupoBKa

MpounTanTe TEKCT U BbiIbepUTE NpaBUNbHLIN OTBET HA NOCTaBMEHHbIA BONpoc. OTMeTbTe BblOpaHHbIN
BapMWaHT.

Miguel de Cervantes, una pluma Unica

Se dedic6 a la poesia y al teatro, pero, sobre todo, esta considerado como el impulsor de la novela
moderna. Su nombre, Miguel de Cervantes Saavedra, se reconoce mundialmente como el del autor de El
Quijote y como la figura mas importante de la literatura espafiola.

La historia de este escritor espafiol empez6 en 1547, el dia de su nacimiento, en Alcald de Henares, cerca
de Madrid. Muchas de sus obras estan basadas en las experiencias de su vida, llena de aventuras. Fue
soldado, vivio en ltalia y pasoé cinco afios encarcelado en Argelia. Ya en Espafia, también fue a la carcel
por problemas econémicos.

A pesar de llevar una vida un tanto complicada, no dej6 de publicar libros desde 1585 hasta su muerte. Se
despidi6 de sus lectores tres dias antes de su fallecimiento, el 23 de abril de 1616, curiosamente el mismo
dia y afilo en que muri6 otro escritor universal, William Shakespeare.

Ademas de la novela, Cervantes tenia verdadero interés por el teatro, y desde sus inicios literarios, ya en
su cautiverio en Argelia, hasta sus ultimos afios, se dedica a escribir obras dramaticas. También publicé
poesia, aunque con menor éxito. Pero, sin duda, sus trabajos mas conocidos e importantes son sus
novelas. Algunas de ellas son: La Galatea, las Novelas ejemplares, Persiles, y El ingenioso hidalgo don
Quijote de la Mancha, publicado en dos partes.

El secreto de su éxito se debe, especialmente, al realismo de sus historias, a la admiracién que refleja
hacia sus personajes y a la forma en que hace que el lector se identifique con ellos.

¢ Por qué es famoso Miguel de Cervantes en todo el mundo?

A — A. Porque fue soldado en lItalia

B — B. Porque es el autor de El Quijote y una figura importante de la literatura espafiola
C — C. Porque vivio en Argelia muchos afios

OTBeThI

B

OueHuBaHue

OgawH n3 BapmanTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HAYUCNATCA NPKU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeTH — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 47

dopmynupoBka

MpounTanTe TEKCT n BbIGEpPUTE NPaBUNbHbIN OTBET HA MNOCTaBMEHHLIA BONPoc. OTMeTbTE BbiOpaHHbLIN
BapuaHT.

Miguel de Cervantes, una pluma Unica

Se dedicé a la poesia y al teatro, pero, sobre todo, esta considerado como el impulsor de la novela
moderna. Su nombre, Miguel de Cervantes Saavedra, se reconoce mundialmente como el del autor de El
Quijote y como la figura mas importante de la literatura espafiola.

La historia de este escritor espafiol empezo6 en 1547, el dia de su nacimiento, en Alcala de Henares, cerca
de Madrid. Muchas de sus obras estan basadas en las experiencias de su vida, llena de aventuras. Fue
soldado, vivié en ltalia y pasé cinco afios encarcelado en Argelia. Ya en Espafia, también fue a la carcel
por problemas econémicos.



A pesar de llevar una vida un tanto complicada, no dej6 de publicar libros desde 1585 hasta su muerte. Se
despidié de sus lectores tres dias antes de su fallecimiento, el 23 de abril de 1616, curiosamente el mismo
dia y afio en que murid otro escritor universal, William Shakespeare.

Ademaés de la novela, Cervantes tenia verdadero interés por el teatro, y desde sus inicios literarios, ya en
su cautiverio en Argelia, hasta sus Ultimos afios, se dedica a escribir obras dramaticas. También public
poesia, aunque con menor éxito. Pero, sin duda, sus trabajos mas conocidos e importantes son sus
novelas. Algunas de ellas son: La Galatea, las Novelas ejemplares, Persiles, y El ingenioso hidalgo don
Quijote de la Mancha, publicado en dos partes.

El secreto de su éxito se debe, especialmente, al realismo de sus historias, a la admiracion que refleja
hacia sus personajes y a la forma en que hace que el lector se identifique con ellos.

¢ Cuando naci6 Cervantes?

A —A.En 1616

B — B. En 1585

C — C. En 1547

OTBeThLI

C

OueHunBaHue

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHNBaHNA

OT1BEeTHI Bannsbl
C 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYMCNATCA NPY TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeTbl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.

3apaHue Ne 48
PopmynmpoBka

MpounTanTe TEKCT U BbIGEpUTE NPaBUNbHbIN OTBET HA MNOCTABMEHHLIA BONpoc. OTMeTbTe BbiOpaHHbLIN
BapuaHT.

Miguel de Cervantes, una pluma Unica

Se dedico a la poesia y al teatro, pero, sobre todo, esta considerado como el impulsor de la novela
moderna. Su nombre, Miguel de Cervantes Saavedra, se reconoce mundialmente como el del autor de El
Quijote y como la figura mas importante de la literatura espafiola.

La historia de este escritor espafiol empez6 en 1547, el dia de su hacimiento, en Alcala de Henares, cerca
de Madrid. Muchas de sus obras estan basadas en las experiencias de su vida, llena de aventuras. Fue
soldado, vivié en ltalia y pasé cinco afios encarcelado en Argelia. Ya en Espafia, también fue a la carcel
por problemas econémicos.

A pesar de llevar una vida un tanto complicada, no dej6 de publicar libros desde 1585 hasta su muerte. Se
despidi6 de sus lectores tres dias antes de su fallecimiento, el 23 de abril de 1616, curiosamente el mismo
dia y afio en que muri6 otro escritor universal, William Shakespeare.

Ademas de la novela, Cervantes tenia verdadero interés por el teatro, y desde sus inicios literarios, ya en
su cautiverio en Argelia, hasta sus Ultimos afios, se dedica a escribir obras dramaticas. También public
poesia, aunque con menor éxito. Pero, sin duda, sus trabajos mas conocidos e importantes son sus
novelas. Algunas de ellas son: La Galatea, las Novelas ejemplares, Persiles, y El ingenioso hidalgo don
Quijote de la Mancha, publicado en dos partes.

El secreto de su éxito se debe, especialmente, al realismo de sus historias, a la admiracion que refleja
hacia sus personajes y a la forma en que hace que el lector se identifique con ellos.

¢,Donde paso6 Cervantes cinco afios encarcelado?
A — A. En ltalia
B — B. En Argelia



C — C. En Madrid

OTBeThLI

B

OueHuBaHue

OpavH n3 BapuaHTtos. Liennkom. Makcumym: 1 6ann(oB).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMCcNATCA NpyU ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — 0 6annos..

3apaHue Ne 49
dopmynupoBka

MpountanTte TEKCT 1 BbIbEPUTE NPaBUIIbHBIN OTBET Ha NOCTaBMEHHbIN BoNpoc. OTMeTbTe BbiOpaHHbI
BapMWaHT.

Miguel de Cervantes, una pluma Unica

Se dedic6 a la poesia y al teatro, pero, sobre todo, esta considerado como el impulsor de la novela
moderna. Su nombre, Miguel de Cervantes Saavedra, se reconoce mundialmente como el del autor de El
Quijote y como la figura mas importante de la literatura espafiola.

La historia de este escritor espafiol empez6 en 1547, el dia de su nacimiento, en Alcala de Henares, cerca
de Madrid. Muchas de sus obras estan basadas en las experiencias de su vida, llena de aventuras. Fue
soldado, vivid en ltalia y paso cinco afios encarcelado en Argelia. Ya en Espafa, también fue a la carcel
por problemas econémicos.

A pesar de llevar una vida un tanto complicada, no dej6 de publicar libros desde 1585 hasta su muerte. Se
despidi6 de sus lectores tres dias antes de su fallecimiento, el 23 de abril de 1616, curiosamente el mismo
dia y afio en que murié otro escritor universal, William Shakespeare.

Ademas de la novela, Cervantes tenia verdadero interés por el teatro, y desde sus inicios literarios, ya en
su cautiverio en Argelia, hasta sus Ultimos afios, se dedica a escribir obras dramaticas. También publico
poesia, aunque con menor éxito. Pero, sin duda, sus trabajos mas conocidos e importantes son sus
novelas. Algunas de ellas son: La Galatea, las Novelas ejemplares, Persiles, y El ingenioso hidalgo don
Quijote de la Mancha, publicado en dos partes.

El secreto de su éxito se debe, especialmente, al realismo de sus historias, a la admiracién que refleja
hacia sus personajes y a la forma en que hace que el lector se identifique con ellos.

¢, Qué escritor famoso fallecié el mismo dia que Cervantes?
A — A. William Shakespeare

B — B. Miguel de Unamuno

C — C. Federico Garcia Lorca

OTBeThI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OTBEThI Bannbl
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HauMcNaTCA NpY ToYHOM coBnageHun oteeta. OcTanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Utor
orpaHunyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos.




3apaHue Ne 50
®dopmynupoBKa

MpounTanTe TEKCT U BbiIbepUTE NpaBUNbHLIN OTBET HA NOCTaBMEHHbIA BONpoc. OTMeTbTe BblOpaHHbIN
BapMWaHT.

Miguel de Cervantes, una pluma Unica

Se dedic6 a la poesia y al teatro, pero, sobre todo, esta considerado como el impulsor de la novela
moderna. Su nombre, Miguel de Cervantes Saavedra, se reconoce mundialmente como el del autor de El
Quijote y como la figura mas importante de la literatura espafiola.

La historia de este escritor espafiol empezo6 en 1547, el dia de su nacimiento, en Alcala de Henares, cerca
de Madrid. Muchas de sus obras estan basadas en las experiencias de su vida, llena de aventuras. Fue
soldado, vivio en ltalia y pasoé cinco afios encarcelado en Argelia. Ya en Espafia, también fue a la carcel
por problemas econémicos.

A pesar de llevar una vida un tanto complicada, no dej6 de publicar libros desde 1585 hasta su muerte. Se
despidi6 de sus lectores tres dias antes de su fallecimiento, el 23 de abril de 1616, curiosamente el mismo
dia y afilo en que murié otro escritor universal, William Shakespeare.

Ademas de la novela, Cervantes tenia verdadero interés por el teatro, y desde sus inicios literarios, ya en
su cautiverio en Argelia, hasta sus ultimos afios, se dedica a escribir obras dramaticas. También publicé
poesia, aunque con menor éxito. Pero, sin duda, sus trabajos mas conocidos e importantes son sus
novelas. Algunas de ellas son: La Galatea, las Novelas ejemplares, Persiles, y El ingenioso hidalgo don
Quijote de la Mancha, publicado en dos partes.

El secreto de su éxito se debe, especialmente, al realismo de sus historias, a la admiracion que refleja
hacia sus personajes y a la forma en que hace que el lector se identifique con ellos.

¢ Cudl es el secreto del éxito de Cervantes segun el texto?

A — A. Cervantes publicé muchos libros de poesia

B — B. Cervantes vivié en muchos paises diferentes

C — C. El realismo de sus historias y la identificacion del lector con los personajes
OTBeThbI

C

OueHuBaHue

OgawH n3 BapmanTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
C 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HAYUCNATCA NPKU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeTH — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 51
dopmynupoBka

[MpounTanTe TEKCT N OTBETLTE Ha BOMPOC, NPaBAMBO N AaHHOE YTBEpPXAEeHWEe unm noxHo (verdadero o
falso). OTmMeTbTe BbIOpaHHbLIN BapuaHT.

SALUD Y ALIMENTACION

Desde el momento que un alimento se introduce en nuestra boca, todo nuestro organismo se pone en
marcha para distribuir sus aportes a nuestro cuerpo. Sin embargo, muchas veces no comemos de forma
saludable, y debemos recordar que una correcta alimentacion puede prevenir e incluso evitar muchas
enfermedades.

¢ Pero, como podemos adquirir buenos habitos en nuestra dieta? Aunque la nutricién es una ciencia joven,
ya nos ofrece mucha informacién sobre como comer de forma mas sana. Una buena dieta es aquella que
contiene alimentos de los cuatro grupos, respetando siempre las cantidades que se aconsejan de cada



uno. Los expertos recomiendan tomar gran cantidad de frutas y verduras, muchos cereales, algo de carne
y pescado, pero, sobre todo, muy pocos dulces y grasas.

Muchas investigaciones sefialan que las regiones mediterraneas siguen tradicionalmente una dieta sana
por su forma equilibrada de combinar alimentos. El secreto no es otro que consumir bastante aceite de
oliva, pan, pasta, arroz y patatas; muchas frutas y verduras frescas; legumbres cocinadas con poca grasa;
bastante pescado blanco y azul; algunos frutos secos como avellanas, nueces, almendras; carne y
embutidos, pero en pequefias cantidades; y beber un poco de vino y abundante agua.

Parece ser que los ataques al corazon y el cancer son menos frecuentes siguiendo esta dieta. Sin
embargo, por desgracia, las prisas de la vida moderna y la llamada "comida basura" esta perjudicando esta
tradicional y saludable forma de comer.

Una correcta alimentacion puede prevenir enfermedades.
A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThI

A

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHNBaHNA

OT1BEeTHI Bannsbl
A 1.0

Bannbl 13 Tabnuupbl HAYMCNATCA NPY TOYHOM coBnageHun oteeTa. OctanbHble oTBeTbl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH guanasoHom ot 0 go 1 6ann(o.). MNMycton otBeT — 0 Gannos..

3apgaHue Ne 52
PopmynmpoBka

lMpounTanTe TEKCT M OTBETLTE Ha BOMPOC, NPaBAMBO NN JAaHHOE YTBEPXKAEHME Ui NOXHO (verdadero o
falso). OTmeTbTe BbIOpPaHHbIN BapuaHT.

SALUD Y ALIMENTACION

Desde el momento que un alimento se introduce en nuestra boca, todo nuestro organismo se pone en
marcha para distribuir sus aportes a huestro cuerpo. Sin embargo, muchas veces no comemos de forma
saludable, y debemos recordar que una correcta alimentacién puede prevenir e incluso evitar muchas
enfermedades.

¢ Pero, como podemos adquirir buenos habitos en nuestra dieta? Aunque la nutricién es una ciencia joven,
ya nos ofrece mucha informacién sobre como comer de forma mas sana. Una buena dieta es aquella que
contiene alimentos de los cuatro grupos, respetando siempre las cantidades que se aconsejan de cada
uno. Los expertos recomiendan tomar gran cantidad de frutas y verduras, muchos cereales, algo de carne
y pescado, pero, sobre todo, muy pocos dulces y grasas.

Muchas investigaciones sefialan que las regiones mediterraneas siguen tradicionalmente una dieta sana
por su forma equilibrada de combinar alimentos. El secreto no es otro que consumir bastante aceite de
oliva, pan, pasta, arroz y patatas; muchas frutas y verduras frescas; legumbres cocinadas con poca grasa;
bastante pescado blanco y azul; algunos frutos secos como avellanas, nueces, almendras; carne y
embutidos, pero en pequefias cantidades; y beber un poco de vino y abundante agua.

Parece ser que los ataques al corazén y el cancer son menos frecuentes siguiendo esta dieta. Sin
embargo, por desgracia, las prisas de la vida moderna y la llamada "comida basura" esta perjudicando esta
tradicional y saludable forma de comer.

Los expertos recomiendan comer muchos dulces y grasas.
A — A. Verdadero
B — B. Falso



OTBeThI

B

OueHuBaHue

OpavH n3 BapuaHTtos. Llennkom. Makcumym: 1 6ann(oB).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BeThbI Bannsbl
B 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HaUMCNSAITCA NPY TOYHOM coBnageHun oteeta. OctanbHble oTBeThl — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH ananasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — 0 6annos..

3apaHue Ne 53
dPopmynupoBka

lMpounTanTe TEKCT U OTBETLTE Ha BOMPOC, NPaBAUBO N JaHHOe yTBepXaeHue nnm noxHo (verdadero o
falso). OTmeTbTe BbIOpPaHHbLIN BapuaHT.

SALUD Y ALIMENTACION

Desde el momento que un alimento se introduce en nuestra boca, todo nuestro organismo se pone en
marcha para distribuir sus aportes a nuestro cuerpo. Sin embargo, muchas veces no comemos de forma
saludable, y debemos recordar que una correcta alimentacion puede prevenir e incluso evitar muchas
enfermedades.

¢Pero, como podemos adquirir buenos habitos en nuestra dieta? Aunque la nutricién es una ciencia joven,
ya nos ofrece mucha informacién sobre cémo comer de forma mas sana. Una buena dieta es aquella que
contiene alimentos de los cuatro grupos, respetando siempre las cantidades que se aconsejan de cada
uno. Los expertos recomiendan tomar gran cantidad de frutas y verduras, muchos cereales, algo de carne
y pescado, pero, sobre todo, muy pocos dulces y grasas.

Muchas investigaciones sefialan que las regiones mediterraneas siguen tradicionalmente una dieta sana
por su forma equilibrada de combinar alimentos. El secreto no es otro que consumir bastante aceite de
oliva, pan, pasta, arroz y patatas; muchas frutas y verduras frescas; legumbres cocinadas con poca grasa;
bastante pescado blanco y azul; algunos frutos secos como avellanas, nueces, almendras; carne y
embutidos, pero en pequefias cantidades; y beber un poco de vino y abundante agua.

Parece ser que los ataques al corazén y el cdncer son menos frecuentes siguiendo esta dieta. Sin
embargo, por desgracia, las prisas de la vida moderna y la llamada "comida basura" esta perjudicando esta
tradicional y saludable forma de comer.

La dieta mediterranea incluye bastante aceite de oliva, pan, pasta y frutas.
A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTtBeThI

A

OueHuBaHue

OpawvH 13 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHMBaHuA

OTBEThHI Bannbl
A 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HaYMCNATCA NPKU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeTbl — 0 6annos. Ntor
orpaHuyeH gnanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNycton otBeT — 0 6annos.




3apgaHue Ne 54
®dopmynupoBKa

MpounTanTe TEKCT U OTBETBLTE Ha BOMPOC, NPaBAMBO NN JaHHOE YTBEepXKAeHUe Unn NoxHo (verdadero o
falso). OTmMeTbTe BbIOpaHHLIN BapuaHT.

SALUD Y ALIMENTACION

Desde el momento que un alimento se introduce en nuestra boca, todo nuestro organismo se pone en
marcha para distribuir sus aportes a nuestro cuerpo. Sin embargo, muchas veces no comemos de forma
saludable, y debemos recordar que una correcta alimentacion puede prevenir e incluso evitar muchas
enfermedades.

¢ Pero, como podemos adquirir buenos habitos en nuestra dieta? Aunque la nutricién es una ciencia joven,
ya nos ofrece mucha informacién sobre como comer de forma mas sana. Una buena dieta es aquella que
contiene alimentos de los cuatro grupos, respetando siempre las cantidades que se aconsejan de cada
uno. Los expertos recomiendan tomar gran cantidad de frutas y verduras, muchos cereales, algo de carne
y pescado, pero, sobre todo, muy pocos dulces y grasas.

Muchas investigaciones sefialan que las regiones mediterraneas siguen tradicionalmente una dieta sana
por su forma equilibrada de combinar alimentos. El secreto no es otro que consumir bastante aceite de
oliva, pan, pasta, arroz y patatas; muchas frutas y verduras frescas; legumbres cocinadas con poca grasa;
bastante pescado blanco y azul; algunos frutos secos como avellanas, nueces, almendras; carne y
embutidos, pero en pequefias cantidades; y beber un poco de vino y abundante agua.

Parece ser que los ataques al corazon y el cancer son menos frecuentes siguiendo esta dieta. Sin
embargo, por desgracia, las prisas de la vida moderna y la llamada "comida basura" esta perjudicando esta
tradicional y saludable forma de comer.

La nutricién es una ciencia muy antigua con mucha informacion.
A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThI

B

OueHuBaHune

OgawH n3 BapmanTtoB. Llennkom. Makcnmym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHUA

OTBEThHI Bannbi
B 1.0

Bannbl n3 Tabnuubl HAYUCNATCA NPKU TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeTH — 0 Gannos. Utor
orpaHuyeH gunanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). MNMycTton otBeT — 0 Gannos..

3apaHue Ne 55
PopmynunpoBKa

MpouunTanTe TEKCT M OTBETLTE HA BOMNPOC, NPaBAUBO NN AaHHOE YTBEPXAEHME Unn NoxHo (verdadero o
falso). OTmMeTbTe BbIOpaHHbLIN BapuaHT.

SALUD Y ALIMENTACION

Desde el momento que un alimento se introduce en nuestra boca, todo nuestro organismo se pone en
marcha para distribuir sus aportes a nuestro cuerpo. Sin embargo, muchas veces no comemos de forma
saludable, y debemos recordar que una correcta alimentacién puede prevenir e incluso evitar muchas
enfermedades.

¢ Pero, como podemos adquirir buenos habitos en nuestra dieta? Aunque la nutricién es una ciencia joven,
ya nos ofrece mucha informacién sobre como comer de forma mas sana. Una buena dieta es aquella que
contiene alimentos de los cuatro grupos, respetando siempre las cantidades que se aconsejan de cada
uno. Los expertos recomiendan tomar gran cantidad de frutas y verduras, muchos cereales, algo de carne
y pescado, pero, sobre todo, muy pocos dulces y grasas.



Muchas investigaciones sefialan que las regiones mediterraneas siguen tradicionalmente una dieta sana
por su forma equilibrada de combinar alimentos. El secreto no es otro que consumir bastante aceite de
oliva, pan, pasta, arroz y patatas; muchas frutas y verduras frescas; legumbres cocinadas con poca grasa;
bastante pescado blanco y azul; algunos frutos secos como avellanas, nueces, almendras; carne y
embutidos, pero en pequefias cantidades; y beber un poco de vino y abundante agua.

Parece ser que los ataques al corazon y el cancer son menos frecuentes siguiendo esta dieta. Sin
embargo, por desgracia, las prisas de la vida moderna y la llamada "comida basura" esta perjudicando esta
tradicional y saludable forma de comer.

La vida moderna y la comida basura ayudan a mantener la dieta mediterranea.
A — A. Verdadero

B — B. Falso

OTBeThI

B

OueHuBaHune

OpawvH n3 BapuaHToB. Llenukom. Makcumym: 1 6ann(os).

MpaBuna oueHnBaHuA

OT1BEeTHI Bannsbl
B 1.0

Bannbl 3 Tabnuupbl HAYUCNATCA NPy TOYHOM coBnageHun oteeTa. OcTtanbHble oTBeThl — 0 6annos. tor
orpaHuyeH gmanasoHom ot 0 go 1 6ann(os). lNycton otBeT — 0 6annos.
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